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Fattoush - 39 zt

Tradycyjna satatka libaiska, zwiericzona aromatycznym dressingiem z melas z granatu z sumakiem

Tabbouleh - 36zt

orzezwiajaca satatka ktdrej gtéwnym sktadnikiem jest natka pietruszki, namoczona kasza bulgur oraz dressing
cytrynowy

Hommaos - 29zt
Kremowa pasta z gotowanej ciecierzycy z pasta sezamowa, cytryng i oliwg z oliwek

Hommaos trio - 41zt
Kremowa pasta z gotowanej ciecierzycy w 3 smakach — klasyczna z orzechami i sumakiem, ziotowa z pesto, oraz z
pasta z pieczonego buraka

Baba Ghanouj - 35zt

Pasta z grilowanego baktazana z tahini, cytryng, jogurtem czosnkowym i cebulka dymka

Muhammara - 39zt
Kremowa pasta z papryki i orzechéw wtoskich z dodatkiem melasy z granatu posypana orzechmi wioskimi

Labneh - 19zt

Kremowy ser z oliwkami i oliwg z oliwek, podany ze smazong pitg z zaatarem

Toum - 20z¢

Puszysty krem czosnkowy

Shanklish - 39zt

Pikantny ser z ziotami domowej roboty, podany z pomidorami | cebula

Basterma - 39zt
Suszona wotowina z kozieradka, czosnkiem i papryka, serwowana z roszponka i cytryng
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Kafta Nayeh - 54zt

Tatar wotowy z kremem czosnkowym i domowymi piklami

Sambousek Lahme - 28zt
Smazone pierogi nadziewane farszem wotowo-jagniecym

Beef Hummus - 39zt
Kremowa pasta z gotowanej ciecierzycy z sezamem, podana ze smazong wotowing, orzechami pinii i lismi miety

Kasbet Djjaj - 34zt
Delikatna watrobka drobiowa, smazona na masle z czosnkiem i cytryng, wykoriczona melasq z granatu, Swiezym
granatem, orzechami nerkowca oraz natkq pietruszki

Rakakat Cheese - 26zt

Chrupiace rurki z ciasta filo nadziane farszem z sera akawi, mozarelli i fety z cebulg i pietruszka

Rakakat Chicken - 26zt

Chrupiace rurki z ciasta filo faszerowane kurczakiem, podane z sosem jogurtowo-mietowym

Falafel - 34zt

Kotleciki z ciecierzycy i biafej fasoli z tahini, podane z sosem tarator, domowymi piklami oraz natkg pietruszki

Fatet Betenjan - 59zt

Potaczenie aromatycznego Baba Ghanouj, grillowanych krewetek, sosu jogurtowego oraz orzechéw pinii i nerkowca,
obficie posypane smazonym chlebem pita oraz polane goragcym buerre noisette

Krayides - 49zt

Krewetki tygrysie smazone w emulsji czosnkowo-kolendrowej

Batata Harra - 24zt

Pikantne, potréjnie smazone ziemniaki
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Khobz Saj - 9zt

Swiezy, libariski chleb wypiekany na miejscu

Manoushe Zaatar - 19zt

Swiezy, libariski chleb z zaatarem, serwowany z warzywami

Manoushe Jebne - 25zl

Swiezy, libariski chleb z serem akawi i mozzarellg, serwowany z warzywami

Manoushe Lahme - 39zt
Swiezy, libariski chleb z farszem wotowo-jagniecym, serwowany z warzywami

Shourbet Addass - 26z

Zupa z soczewicy, podana z pitg i cytryng

Shourbet Alkurath - 27zt

Krem z pora z kwasng Smietang

Kibbeh - 36zt

Flagowe danie kuchni Libanu — forma wytrawnej zapiekanki — ciasto z kaszy bulgur, nadziane farszem
jagnieco-wotowym z orzechami sosnowymi, podane z mietowym jogurtem

i Kafta - 69zt

Szasztyki wotowo-jagniece, podane z orientalnym ryzem lub frytkami, grillowang pita z sosem harissa, satatka biwaz
oraz hummusem ziotowym

Shish Taouk - 45zt

Szasztyki z kurczaka marynowanego w jogurcie i bliskowschodnich przyprawach, podane z orientalnym ryzem lub
frytkami, grillowang pita z sosem harissa, satatka biwaz i kremem czosnkowym

Lahme Mashawi - 89zt

S Szasztyki z antrykotu wotowego podane z grillowanymi warzywami, orientalnym ryzem lub frytkami, grillowang pita z
/ sosem harissa, satatka biwaz oraz hummusem klasycznym




saqe

LEBANESE CUISINE

Kastaleta Ghanam - 149z

Kotlety jagniece w aromatycznej ziotowej panierce, podane z ziotowym hummusem

Mix Grill - 229zt

Kompozycja grillowanych migs z dodatkami: grillowanymi warzywami, grillowang pita z satatka biwaz, orientalnym
ryzem, frytkami, klasycznym hummusem oraz kremem czosnkowym

Burger Libariski - 69zt

Burger wotowo-jagniecy z domowa safatka colestaw i frytkami

Kharouf - 109zt

Konfitowana noga jagnieca, podana z orientalnym ryzem, salsg verde oraz orzechami nerkowca

Burghul a Banadoura - 49zt

Bulgur, gotowana ciecierzyca, podane z mietowym jogurtem i smazong, chrupiaca cebula oraz $wiezym pomidorem

Moussaka - 59zt

Baktazan zapiekany w gestym sosie pomidorowym z dodatkiem ciecierzycy i konfitowanego czosnku, doprawiony
kombinacja kuminu i mieszanki 7 przypraw

Samak Meshwe - 129zt

Grillowana Dorada w catosci podawana z grillowanymi warzywami i sosem cytrynowym

Krayedis Meshwe - 119zt

Szasztyk z krewetek tygrysich podany na orientalnym ryzu z sosem szafranowym

Sayadieh - 89z

Smazony filet z dorsza atlantyckiego podany na orientalnym ryzu, z sosem bisque tahini, smazong chrupiaca cebula
oraz orzechami nerkowca






